
Mousse d’avocat au mascarpone, saumon mariné                                      12      
Tourte au saumon, crème de poissons                                                         12
Asperges & poireau nouveau gratinés au parmesan, jambon cru               11       E

n
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Dos de cabillaud, fenouil rôti, panais, crémeux de pois cassé                   28     
Filet de bar rôti, sauce vin blanc & échalotte, moules,                              26
poêlé de pois gourmand, petits pois et fèves                                 
                                                          

Souris d’agneau confite au miel & romarin, haricots lingots, crème d’ail   29      
Pièce du boucher, sauce échalotte                                                           29 
Frites maison, échalote confite
Burger façon carbonnade, frites maison, mesclun                                     19      
Mafaldine, pois gourmand, petits pois et fèves                                          17
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Sélection de fromages du coin affinés                                                        12
Brownie aux noix de pécan, mousse praliné, pécan caramélisées              11     
Sablé breton, crème légère au basilic, fraises                                             11     
Ananas rôti, flambé au rhum ambré, glace rhum raisin                                11      
Glaces & sorbets                                                                             la boule 3 
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tribulations bistronomiques...

Menu Enfant (-12ans) 
14,90 €

Sirop à l’eau
Pâtes Bolognaise ou Filet de poisson du jour

ou Aiguillettes de poulet panés
Frites maison ou pâtes au beurre ou légumes de saison

Brownie au chocolat ou Salade de fruits ou 2 boules de glaces


