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Garniture 5 € la portion supplémentaire
Quart de salade

Purée & la Robuchon

9%

Entrée 'R ; & Dtsort
Tartare d'espadon, mangue, menthe 12
Saumon gravelax, rémoulade de céleri, vinaigrette au curcuma 14
CEuf mollet, gnocchis, artichaut bouton, créme de parmesan @ 10
Viande
Piece du boucher, sauce poivre, garniture au choix 24 [
Entrecéte 2509, jus de veau, beurre maitre d’'hétel, garniture au choix 36

g Supréme de poulet, sauce & la diable, garniture au choix 18
Poisson
Dos de cabillaud, [égumes de saison, sauce aioli 26
Bar réti, fregola sarda, petits pois et wasabi, sauce Champagne 24
Incontournable
Tartare de boeuf préparé, garniture au choix 2]
Fish & chips, sauce tartare
Mezze Rigatoni, burrata @ 22
Burger pulled pork, cheddar, gamiture au choix 19

Frites

Dessert CII'TT MOMENT
Mousse au chocolat & la cuillére 9 | Soupe de poissons IC David,
Créme brulée a la noix de coco 10 roville et crodtons
Tartelette & la mire et & la péche, 12 salade de]czzroquettes

ganache montée vanille
de crevettes

Brioche perdue, créme vanille, 12 24
espuma caramel & mires

Glaces & sorbets la boule 3 affinés du coin

Sélection de fromages




MENU ENFANT (12ANYS)
11,90 €

Sirop & l'eau

Pates Bolognaise
ou
Filet de poisson du jour

ou
Aiguillettes de poulet panés
Frites maison
ou
Pates au beurre

oy
Légumes de saison

Brownie au chocolat
ou
Salade de fruits

ou
2 boules de glaces




