
garniture au choixTartare de bœuf préparé,                                                                             21
Fish & chips, sauce tartare                                                                             19
Polenta crémeuse, légumes d’hiver, salade d’herbes                                     15   
Burger pulled pork, sauce maroilles,                                                              19   garniture au choix

Tartare d’espadon, mangue, menthe                                                             12
Saumon gravelax, rémoulade de céleri, vinaigrette au curcuma                  14
Œuf mollet, gnocchis, artichaut bouton, crème de parmesan                       10

Entrée

Pièce du boucher, sauce poivre,                                                                   24
Entrecôte 250g, jus de veau, beurre maître d’hôtel,                                     36 
Suprême de poulet, sauce à la diable,                                                          18

Viande

Dos de cabillaud, légumes de saison, sauce aïoli                                         26
Bar rôti, fregola sarda, petits pois et wasabi, sauce Champagne               24   

Poisson

garniture au choix

garniture au choix

garniture au choix

Mousse au chocolat à la cuillère                9                                                      

Crème brulée à la noix de coco               10                                                     

Millefeuille aux fruits de la passion            12

Pavlova fraises & rhubarbe,                       12
chantilly vanille tonka 

Glaces & sorbets                           la boule 3                                                       

Dessert

Incontournable

Garniture           5 € la portion supplémentaire
Quart de salade
Purée à la Robuchon
Frites

Ch’ti moment

Soupe de poissons JC David, 
rouille et croûtons

12
Salade de croquettes 

de crevettes
24

Sélection de fromages 
affinés du coin

12
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