Ici, la cuisine suit les saisons et les marées. Le Chef
compose une carte courte, ancrée dans les terroirs de
la Céte d'Opale, ou chaque produit a une provenance
et chaque plat, une raison d'étre. A partager ou A
savourer seul, a voix haute ou en silence.

Bienvenue chez Tribu.

TRIBU

Bor § Redtiurnrt



LA TABLE DU MIDI

A votre arrivée, notre équipe vous présente la sélection du Chef.

ENTREE . PLAT OU PLAT . DESSERT
16,90 €

ENTREE . PLAT . DESSERT
19,90 €

Prix nets en € - Service compris - Eau potable gratuite d la demande
Carte des allergénes disponible sur demande aupres de votre serveur



LES ENTREES

A o carte

CREME DE CHAMPIGNONS

poélée de champignons, pain croustillant, noisette

MINI COURGE COMME UN OEUF COCOTTE &

oeuf mollet, Maroilles, sarrasin grillé

CARPACCIO DE SAINT-JACQUES

praliné au mais, citron caviar

MAQUEREAU FUME

écrasé de pommes de terre, creme de haddock

TATIN DE CAROTTES COULEURS &

huile de fanes au cumin

Prix nets en € - Service compris - Eau potable gratuite & la demande
Carte des allergénes disponible sur demande aupres de votre serveur
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LES PLATS

A o carte

BAR ROT]
poélée de choux de Bruxelles & topinambours,
sauce acidulée au cassis 26

RISOTTO DE SAINT-JACQUES

ail noir & citron bralé 25

BALLOTINE DE VOLAILLE COMME UN CORDON BLEU

purée a la Robuchon, jus de viande 24

PIECE DU BOUCHER

sauce Maroilles ou échalotte, garniture au choix 26
BURGER

steak haché 180g, bacon, cheddar fumé,

cornichon aigre doux, sauce baconnaise, garniture au choix 25

COURGE ROTIE &
orange sanguine, tombée d'épinards, chevre frais,
graines de courges 22

GARNITURE AU CHOIX
5€ LA PORTION SUPPLEMENTAIRE

Frites
Purée a la Robuchon
Salade de mache & roquette, huile de noix & vinaigre de cidre

Prix nets en € - Service compris - Eau potable gratuite & la demande
Carte des allergénes disponible sur demande aupres de votre serveur



LES DESSERTS

A o carte

SELECTION DE FROMAGES AFFINES DU COIN 10

CHOCOLAT & FIGUES 12
cremeux au chocolat, coulis figues, sablé, chantilly

MARRON & CASSIS 12

meringue, cassis, siphon aux marrons

ILE FLOTTANTE

creme anglaise, brunoise de mangue 10
RIZ AU LAIT

caramel au beurre salé, noix de pécan caramélisées 10
GLACES & SORBETS “PROMIS JURE” LA BOULE 3.50

Prix nets en € - Service compris - Eau potable gratuite & la demande
Carte des allergénes disponible sur demande aupres de votre serveur



LE MENU ENFANTS

14,90€

SIROP A L’EAU

STEAK HACHE
ou
FILET DE POISSON DU JOUR
ou
TENDERS DE POULET

FRITES

LEGUMES DE SAISON

GLACE ARTISANALE “PROMIS JURE”
VANILLE, CHOCOLAT OU FRAISE

Prix nets en € - Service compris - Eau potable gratuite d la demande
Carte des allergénes disponible sur demande aupres de votre serveur
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